附件1

湖塘镇餐饮行业告知书（存根）

湖餐告      社区〔2015〕第   　 号
　　　　　　　　   　：

你（单位）在湖塘镇             社区（路）                    号

无证/无照从事餐饮服务经营活动，根据《中华人民共和国行政处罚法》第二十三条规定和《无照经营查处取缔办法》第九条/《中华人民共和国食品安全法》第一百二十二条的规定，现告知你（单位）停止相关经营活动，并于      年     月     日前改正上述违法行为。

当事人签名：                             日期：

--------------------------------------------------------------------      
湖塘镇餐饮行业告知书

湖餐告        社区〔2015〕第　    号

　　　　　　　　      　：

你（单位）于       年     月     日始，在湖塘镇              社

区（路）       号，从事餐饮服务经营活动，未领取营业执照/餐饮服务许可证，该行为违反了《无照经营查处取缔办法》第二条/《中华人民共和国食品安全法》第三十五规定，根据《中华人民共和国行政处罚法》第二十三条规定和《无照经营查处取缔办法》第九条/《中华人民共和国食品安全法》第一百二十二条的规定，现告知你（单位）停止相关经营活动，并于      年     月     日前改正上述违法行为。                                                   

                                             湖塘镇       社区

年　 月　 日 

附件2

武 进 区 市 场 监 督 管 理 局

湖塘镇餐饮服务单位检查记录表

一、基本情况

单位名称：                                                        

单位地址：                                                        
法人/负责人：            联系人：         联系电话：            
二、许可登记

餐饮服务许可证：有□无□，证号                ，量化等级：       

许可类别：                     ，发证日期：                       

许可项目：                                                       

三、人员管理

从业人数：       ，从业人员健康证和卫生知识培训合格证是否齐全   

是□ 否□                                                    

从业人员个人卫生是否符合要求         是□ 否□               
四、日常管理

1、内外环境是否整洁卫生，是否符合卫生要求    是□ 否□       

2、设施设备是否齐全、完好（包括有无粗加工场所、餐具消毒、冷

菜间、仓库、三防设施、空调通风设备；上述设施设备是否正常使用）

是□ 否□                                                    

3、食品采购检验和索证索票制度是否落实   是□ 否□            

4、贮存食品原料的场所是否清洁，是否落实分类、分架、隔墙、离

地存放食品原料    是□ 否□                                  

5、餐具、饮具是否清洗、消毒，使用集中消毒企业供应的餐具、饮

具是否查验经营资质、索取消毒合格凭证  是□ 否□             

6、是否有其他违反相关食品安全法律法规的情况   是□ 否□     

检查人员签字：         、          检查日期：       年   月   日

陪同检查人员签字（盖章）：                           年   月    日

附件3

武进区湖塘镇人民政府               

日常消防监督检查记录

编号: 〔    〕第    号

	单位名称
	
	法定代表人/

主要负责人
	

	地    址
	
	联系电话
	

	性 质
	
	餐位数
	
	营业执照
	□有□无

	使用的建筑面积（m2）
	
	使用的建筑具体层数
	
	所在建筑

高度（m）
	

	监督检查人员（签名）
	
	单位随同检查人员（签名）
	
	检查日期
	

	检查内容和情况记录

	单位履行消防安全职责情况
	合法性
	被查建筑物名称：                                    
□1998年9月1日之前竣工建筑且此后未改建（含装修、用途变更）

□依法通过消防验收    □依法进行竣工验收消防备案

□其他情况：                                      
  依法通过投入使用、营业前消防安全检查  □是  □否

	
	消防安全管理
	1.消防安全制度          □有    □无

2.员工消防安全教育培训  □组织开展 □未组织开展

3.防火检查              □组织开展 □未组织开展

4.灭火和应急疏散预案    □有    □无

5.消防演练              □组织  □未组织

6.其他情况：

	
	建筑防火
	1.消防车通道    □畅通   □被堵塞、占用   □无

2.疏散通道      □畅通   □堵塞   □锁闭

3.安全出口      □畅通   □堵塞   □锁闭  □缺少

4.防 火 门      □完好有效  □常闭式防火门常开

                □损坏      □不涉及

5.疏散指示标志  □完好有效  □损坏  □缺少  □无

6.应急照明      □完好有效  □损坏  □缺少  □无

7.外墙门窗上是否设置影响逃生、灭火救援的障碍物（如防盗窗）           □是      □否    □不涉及

8.是否存在电线私拉乱接、未穿管      □是    □否 

9.其他情况：



	单位履行消防安全职责情况
	消防设施
	1.室内消火栓    □未设置  □完好有效 □损坏  □无水  

  □配件不齐  □被遮挡、圈占   □不涉及

2.喷淋          □未设置  □完好有效 □损坏  □无水  

  □不涉及

3.灭火器        □未配置 □完好有效  □失效  □缺少

                □配置类型错误  □设置地点不当

4.建筑消防设施  □定期维修保养并记录  □无记录

                □未定期维修保养      □不涉及

	
	危险品管理
	使用的燃气形式  □罐装液化气（规格：    公斤    只；

                                         公斤    只）

                  □天然气（燃气公司名称：         ）  

                  □不涉及

2.钢瓶的生产厂家名称                ；使用年限     年

3.输气管道及连接软管是否老化、损坏    □是    □否

4.钢瓶是否存在严重腐蚀、损伤或其他可能影响安全使用的缺陷    □是    □否

5.钢瓶是否存放在通风阴凉处，避免暴晒    □是    □否

6.使用、存放液化气的区域是否采取有效的防火分隔措施

  □是    □否

是否安装液化气泄漏报警装置    □是    □否

是否使用正规公司提供的钢瓶并定期进行检测 □是 □否



	是否存在“三合一”现象

  □是

□否
	实际居住人数        人；

人员住宿是否设置在首层，并直通出口  □是    □否

生产、经营、储存区域是否与人员住宿设置有效的防火分隔     □是    □否

	是否下发改正通知书

  □是

□否
	    武进区湖塘镇人民政府责令改正通知书

编号：〔    〕第    号




附件4

武进区湖塘镇人民政府               

责令改正通知书

编号：〔    〕第    号

                     ：

根据《中华人民共和国消防法》的有关规定，我单位于      年    月   日对你单位（场所）进行消防监督检查，发现你单位（场所）存在下列第         项消防安全违法行为，现责令改正：

□1.未制定消防安全制度；

□2.未组织□防火检查/□消防安全教育培训/□消防演练；

□3.□占用/□堵塞/□封闭疏散通道、安全出口；

□4.□占用/□堵塞/□封闭消防车通道，妨碍消防车通行；

□5.□埋压/□圈占/□遮挡室内消火栓；

□6.□室内消火栓/□灭火器/□疏散指示标志/□应急照明未保持完好有效；

□7.外墙门窗上设置影响逃生、灭火救援的障碍物（如防盗窗）；

□8.存在电线私拉乱接、未穿管；

□9.未使用正规燃气公司提供的钢瓶，为定期进行安全检测；

    □10.输气管道及连接软管老化、损坏，可能导致漏气；

□11.钢瓶存在严重腐蚀、损伤或其他可能影响安全使用的缺陷；

□12.钢瓶未存放在通风阴凉处，未远离热源；

□13.使用、存放液化气的区域未采取有效的防火分隔措施；

□14.□生产/□储存/□经营场所与居住场所设置在同一建筑物内（“三合一”场所）

□15.生产、经营、储存区域未与人员住宿设置有效的防火分隔 ；

    □16.其他消防安全违法行为和火灾隐患：                        
    年     月　   日

被检查单位（场所）签收：                  年     月     日

附件5

消防安全告知书

各经营业主：

由于餐饮行业属于公众聚集场所且相当部分经营业主消防安全意识淡薄，缺乏安全用电用气常识、逃生技能和处置突发消防事故的应变能力，致使火灾隐患增加，极易发生火灾并造成人员伤亡及财产损失。经营业主作为消防安全主要责任人，必须做好下列消防安全工作：

一、经营业主应强化“谁经营、谁负责”和“谁使用、谁负责”的消防安全责任意识，制定消防安全制度，经常自查并发现消防隐患，按照规定及时进行改正。

二、经常开展对本单位（场所）员工尤其是流动务工人员的消防安全教育和培训，做到会报火警、会扑救初级火灾、会自救逃生。

三、安全出口、疏散通道和消防车通道应当保持畅通，配备足够的应急照明和疏散指示标志并保持完好有效。

四、配备足够的灭火器，对已有的室内消火栓、喷淋和火灾报警系统等消防设施、器材定期维护保养，保持完好有效。

五、不能在外墙门窗上设置影响逃生、灭火救援的障碍物（如防盗窗、广告牌等）。

六、务必使用正规燃气公司提供的液化气罐并定期进行安全检测；切勿加热或摔、砸、倒置液化气罐，私自倾倒瓶内残液；使用液化气罐的房间因采取有效的防火分隔，不能使用煤炉、电热丝等加热器具；定期检查输气管道和连接软管，发现老化或损坏及时更换，严防液化气泄漏；液化气罐要存放于通风阴凉处，避免暴晒；及时清洗灶具上的油污。

七、室内电气线路敷设应当采用PVC阻燃套管或金属套管保护，不得私拉乱接电线，不得超容量用电。

八、生产、储存、经营场所不能与居住场所设置在同一建筑物内（“三合一”场所）。

告知人（盖章）：                          被告知人签字：

                                          年     月     日

消防安全告知书（回执）

各经营业主：

由于餐饮行业属于公众聚集场所且相当部分经营业主消防安全意识淡薄，缺乏安全用电用气常识、逃生技能和处置突发消防事故的应变能力，致使火灾隐患增加，极易发生火灾并造成人员伤亡及财产损失。经营业主作为消防安全主要责任人，必须做好下列消防安全工作：

一、经营业主应强化“谁经营、谁负责”和“谁使用、谁负责”的消防安全责任意识，制定消防安全制度，经常自查并发现消防隐患，按照规定及时进行改正。

二、经常开展对本单位（场所）员工尤其是流动务工人员的消防安全教育和培训，做到会报火警、会扑救初级火灾、会自救逃生。

三、安全出口、疏散通道和消防车通道应当保持畅通，配备足够的应急照明和疏散指示标志并保持完好有效。

四、配备足够的灭火器，对已有的室内消火栓、喷淋和火灾报警系统等消防设施、器材定期维护保养，保持完好有效。

五、不能在外墙门窗上设置影响逃生、灭火救援的障碍物（如防盗窗、广告牌等）。

六、务必使用正规燃气公司提供的液化气罐并定期进行安全检测；切勿加热或摔、砸、倒置液化气罐，私自倾倒瓶内残液；使用液化气罐的房间因采取有效的防火分隔，不能使用煤炉、电热丝等加热器具；定期检查输气管道和连接软管，发现老化或损坏及时更换，严防液化气泄漏；液化气罐要存放于通风阴凉处，避免暴晒；及时清洗灶具上的油污。

七、室内电气线路敷设应当采用PVC阻燃套管或金属套管保护，不得私拉乱接电线，不得超容量用电。

八、生产、储存、经营场所不能与居住场所设置在同一建筑物内（“三合一”场所）。

告知人（盖章）：                           被告知人签字：

                                          年     月     日

附件6

湖塘镇餐饮服务单位安全检查表
餐饮单位名称（盖章）                                   日期：     年   月   日

法人代表：                联系电话：
	序号
	主要检查内容
	是否符合

	1
	岗位安全操作规程、安全警示标志是否张贴
	　

	2
	个人劳动防护用品是否正确穿戴
	　

	3
	电器控制箱盖板是否盖好
	　

	4
	电气线路是否穿管
	　

	5
	仓库物品存放（墙距0.5米、柱距0.3米、垛距1米、顶距0.5米；照明灯具下方不准堆放物品，其垂直下方与储存物品水平间距离不得小于0.5米）是否符合安全要求
	　

	6
	危险化学品专用仓库是否有明显的安全标志和标识
	　

	7
	消防设施、器材配置是否齐全，并保持完好有效
	　

	8
	安全出口、疏散通道是否畅通
	　

	9
	疏散通道是否设置应急照明和疏散标志
	　

	10
	消防“三合一”现象是否存在
	　

	存在问题
	检查人员（签字）：

	     餐饮单位负责人（签字）：



